
BIANCHI
Gewurztraminer · Pravis

8,00
Pinot Grigio · Pravis

7,00
Vermentino 2021 · Ristella Maremma

7,00
Chardonnay · Curtefranca

6,00

BOLLICINE
Prosecco · Armellina

6,00
Franciacorta · Moraschi

9,00 

ROSÈ
Nero su Bianco

7,00
Prosecco Rosè · Marsuret

7,00
Alain Jaume · Bellissime

8,00

ROSSI
Chianti Classico · I Sodi

7,00
Merlot · Torre Rosazza

6,00
Bolgheri · Michele Satta

8,00

FOOD
Per la lista degli allergeni chiedi al nostro staff

DA
CONDIVIDERE

SECONDI

CONTORNI

MENÙMEE-
NÙMENÙ

MENÙMEE-
NÙMENÙ

SIGNATURE

CLASSICI CHE CONSIGLIAMO

MOCKTAILS

OTHER

BIRRE

Murito
Havana 3, liquore litchi, lime, menta,

liquore more, ginger ale
Ula Ula

Gin Malfy limone, succo limone,
sciroppo vaniglia, Franciacorta

Sexy Martini
Vodka Grey Goose, sciroppo lamponi,
sciroppo ananas, limone, Franciacorta

Breakfast in Toronto
Jameson, limone,

acero mix 

Barracuda
Rum, maraschino, ananas, lime, Franciacorta

Teresa
Campari, créme cassis, succo limone

Martinez
Gin, vermouth, maraschino, orange bitter

Fitzgerald
Monkey 47 gin, arancia,
limone, sciroppo vaniglia

Bunga Bunga
Havana 3, sciroppo zenzero,

purea passion fruit, lime, angostura
Cuzco

Tequila Reposado Altos, mezcal, Cointreau,
Lillet, lime, sciroppo vaniglia, Franciacorta 

Whisky & Gioia
Whisky, Italicus, fake lime,

marmellata fragola, tonica flower

Stinger
Cognac, crema menta

Hanky Panky
Gin, vermouth rosso, Fernet

Cardinale
Dry vermouth, Campari, gin

Losco Mule
Gin 0.0, sciroppo zenzero,

lime, ginger beer
Fake Colada

Lime, zucchero, passion fruit,
sciroppo mango, cocco, mathari 

Quei grandi classici
9,00

Premium
12,00

Landbier Blonde 33cl
7,00

Maisel’s Weisse 50cl
9,00

Pav-lova
Gin 0.0, sciroppo fragola,
sciroppo zenzero, mathari

Ginza
Gin 0.0 aromatizzato ai frutti di bosco,

sciroppo lampone, lime, tonica

Soft Drink
6,00

Shot
4,00

St. Feuillien Blonde 75cl
28,00

Zago Hy Super Beer Bionda 75cl
30,00

12,00

9,00

10,00

Acqua 2,50
Naturale “Acqua Panna”, gassata “San Pellegrino”

DRINK

APERITIVI
8,00

Naked & Famous
Mezcal, Aperol, Chartreuse gialla, limone

Select Shakerato
Select

Siesta
Tequila, Campari, agave, lime

Jasmine
Gin, Campari, triple sec, limone

AL CALICE

Donvinicio Chianti 	 25,00 | 159,00
Pieve di Campoli
Pinot Nero 		  26,00 | 159,00
Torre Rosazza 
Chianti Classico DOCG 	 35,00 | 159,00
I Sodi 
Pinot Nero 	 28,00 | 159,00
Kurtatsch 
Montepulciano D’Abruzzo DOC	            26,00 |159,00
Vignamadre 
Chianti DOCG	 25,00 | 159,00
Artimino “Governo Toscano”
Bolgheri DOC 	 38,00 | 159,00
Michele Satta 
Ciliegiolo Maremma DOC 		  30,00 | 159,00
Nebbiolo Delle Langhe DOC 	 35,00 | 159,00
Marco Bonfante Imma
Aglianico Riserva DOC	 35,00 | 159,00
Rivera Cappellaccio 
Terrano DOC 	 40,00 | 159,00
Lupinc 
Merlot	 40,00 | 159,00
Le Vigne di Zamò 
Refosco 		  40,00 | 159,00
Le Vigne di Zamò 
Borgogno Lange Bartmè Bio   	 45,00 | 159,00
Le Vigne di Zamò
Nero di Troia Riserva DOCG	 40,00 | 159,00
Rivera “Il Falcone”
Rosso di Montalcino	  45,00 | 159,00
Mastrojanni
Super Tuscan San Pio IGT	  50,00 | 159,00
Mastrojanni

ROSSI

Toscana Vermentino	 30,00 | 159,00
Bazzico 2021 DOC Maremma Ristella 
Nero su Bianco 2022 IGT	 32,00 | 159,00
Toscana Sangiovese  Baldi
Sauvignon 2021 IGT Vigneti delle Dolomiti          	 28,00 | 159,00
Pravis
Pinot Grigio 2023 IGT	 32,00 | 159,00
Pravis
Gewurztraminer 2023 IGT delle Venezie	 32,00 | 159,00
Pravis
Vernaccia di San Gimignano 2022	 28,00 | 159,00
Casa alle Vacche
Collio Bianco DOCG	 35,00 | 159,00
Keber Edi
Polin Pinot Grigio Ramato		  35,00 | 159,00
Pravis
Riesling  	 35,00 | 170,00
Stetten Trocken 2020 - 2018, Höfling
Domaine Belleville Rully	 95,00 | 159,00
Premier Cru 
Curtefranca DOC Bianco 	 25,00 | 159,00
Tenuta Moraschi Chardonnay
Saint Bris 2019	 35,00 | 159,00
Domaine Felix & Fils
Petit Chablis 2020  		  35,00 | 159,00
Domaine de Mauperthuis
Chardonnay Blanc 2019 	 	 35,00 | 159,00
Domaine Felix & Fils

BIANCHI

Nero su Bianco Rosé 2022 IGT                      	  28,00 | 159,00
Toscana Sangiovese
Lalbore 2022 IGT Toscana                              	    30,00 | 165,00
Aleatico Podere Ristella
Bellissime Cotes du Rhone 	                  38,00 | 180,00  | 140,00
Alain Jaume
Ariel Etna DOP 2022	                              	     42,00 | 165,00
Rosato Teresa Eccher

ROSATI

METODO CLASSICO

Tenuta Moraschi Franciacorta DOCG
Donna Elisabetta 48 mesi Brut 		 40,00 | 285,00
Rosè				    45,00 | 295,00
Plozza Franciacorta DOCG
Millesimato 2014 - Magnum 2013		  75,00 | 159,00

METODO CHARMAT
Villa Armellina
Prosecco DOC Extra Dry 	 28,00 | 159,00
Marsuret
Prosecco DOC 	 30,00 | 155,00
Rosè Prosecco DOC 	 30,00 | 155,00
Mood DOC Luminous
Brut 	 50,00 | 155,00
Rosè 	 50,00 | 155,00

BOLLICINE

Burtin
Brut 	
Bouché Père & Fils
Cuvée Réservée Brut 48 mesi  	 75,00 | 140,00
Blanc de Blancs 72 mesi 	 110,00 | 200,00
Blanc de Noirs zero dosage 70 mesi                   	 130,00 | 250,00
Vintage 2005  		                   	 200,00 | 400,00
Jacquinot & Fils
Private Cuvée Brut 48 mesi 	 95,00 | 190,00
Blanc de Meuniers 		  100,00 | 190,00 
Ruinart
Brut 			   90,00 | 170,00
Blanc de Blanc  		             120,00 | 230,00
Rosè 		  120,00 | 190,00
Dom Pérignon
Vintage														               			   380,00 | 190,00	

CHAMPAGNE

Cheviche di Cappesante
con sedano, mela verde e ginger (2, 4, 6, 9, 13)

12,00
Scarpetta di caprese

 (1, 7)
9,00 

Tentacolo alla griglia
purè di patate, chips e pomodorini confit (4, 8, 9, 13)

12,00
Pulled pork agli agrumi

e panini al latte (1, 3, 6, 7, 9, 10)
9,50

Gran tagliere del Murá
selezione di salumi e formaggi della Macelleria 

Gentile, panini al latte con pulled pork, crocchette 
di pappa al pomodoro (1, 3, 6, 7, 9, 10)

x2 persone 24,00 | x4 persone 45,00

Crispy Cacio
 pasta croccante senza glutine 

e salsa aglio olio peperoncino (3)
8,00 

Mini maritozzo tartare di manzo
con caviale affumicato e salsa alla senape e miele 

(1, 3, 4, 6, 10)
12,00

Crocchette
di pappa al pomodoro e pesto di basilico (1, 3, 7, 8)

8,00
Alici fritte

e mayo agli agrumi (1, 3, 4)
10,00

Taco al salmone
con cavolo viola marinato e mayo al lampone

(3, 4, 6)
12,00

Coccolo soffiato ripieno
burrata e tartare di gamberi (1, 2, 7)

16,00

Barattolo di focaccia toscana
cotta a pietra (1)

2,00 

GLUTEN
 FREE!

DA SCA
RPETTA

!

Consigliata per 4 persone
Gran fritto: calamari, totani,

gamberi, alici, chips e verdure
(1, 2, 3, 4, 13)

90,00

la nostra
BARCA

UNO
PER TUTTI...

Per 2 persone
Padellata di spaghetti alla chitarra

ai frutti di mare
(1, 2, 4, 9, 13)

45,00

Controfiletto di maiale
e zucchine

alla scapece (9)
16,00

Tonno in crosta di Panko
salsa di patate e battuto mediterraneo 

(1, 3, 4, 9, 13)
16,50

Salmone piastrato
con insalata di finocchi,

arance e olive taggiasche (4, 6, 9)
16,50 

Battuta della Macelleria Gentile
e i suoi condimenti (1, 3, 7, 8, 10)

15,00 

Carpaccio di carne salada
citronette al sesamo

e misticanza (7, 9)
18,50 

Donuts parmigiana
con fonduta di grana, salsa pomodoro

e melanzane arrosto (3, 6, 7)
14,00

DA GOD
ERE!

 Fritto di calamari e gamberi
(1, 2, 4, 13)

16,00 

Chips di patate (1)
6,00

Insalata di finocchi
con arance

6,00
Stick di patate dolci (1)

6,00 

Pomodori al basilico
6,00

Patate arrosto
al rosmarino

6,00


